Cz. 1

[PROJEKT/ UMOWA Nr G.....

W dniu ... 2026 r. w Zamosciu, pomiedzy:

Sadem Okrggowym w Zamos$ciu, ul. Prymasa Stefana Wyszynskiego 11, 22-400 Zamosc¢,
NIP 9221198092, REGON 000570720, zwanym dalej Zamawiajagcym, reprezentowanym
przez:

Janusz Skwarek — Dyrektor Sagdu Okregowego w Zamosciu,

........................... NIP ..., REGON ...., zwang dalej Wykonawca.

w ramach postgpowania o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonego w trybie
podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamoéwien
publicznych (Dz. U. z 2026 r. poz. 793 ze zm.), zwanej dalej w umowie ustawa Pzp, o

nastgpujacej tresci:

§1
1. Przedmiotem Umowy jest §wiadczenie ustugi hotelarskiej, konferencyjnej i gastronomiczne;j
na potrzeby szkolenia kuratoréw zawodowych okregu Sadu Okregowego w Zamosciu w dniach
14-16 pazdziernika 2026 r.
2. Miejscem wykonania przedmiotu Umowy, o ktorym mowa w ust. 1, bedzie .........
3. Zakres przedmiotu umowy obejmuje w szczegdlnosci:
1) Swiadczenie ushug hotelarskich polegajacych na zapewnieniu:

a) miejsc noclegowych dla maksymalnie 69 uczestnikoOw (uczestnicy i wyktadowcy), w
tym co najmniej 15 pokoi jednoosobowych oraz 27 pokoi dwuosobowych z dwoma osobnymi
t6zkami, kazdy pokdj musi by¢ wyposazony w czynny i sprawny wezet sanitarny z cieplg i
zimng wodg (prysznic) oraz min. dwoma r¢cznikami oraz mydiem na 1 osobe, TV, bezptatny i
bezpieczny dostep do internetu oraz dziatajaca klimatyzacje lub otwierane okna. W razie braku
dostepnosci wymaganej ilosci pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych Wykonawca moze
zaoferowac¢ wigksze pokoje, przy czym w tym przypadku zakwaterowanie w takich pokojach
nie moze by¢ wieksze niz 2 osoby, a cena noclegu w takim pokoju bedzie liczona odpowiednio
jak za pokodj jednoosobowy lub jak za pokdj dwuosobowy (w zaleznosci od wielkosci

brakujgcego pokoju),
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b) osoby do rejestracji uczestnikoOw szkolenia, zakwaterowanie uczestnikow szkolenia
(w tym dostgpnos¢ pokoi) rozpocznie si¢ od godz. 10.00 w dniu przyjazdu tj. w dniu 14
pazdziernika 2026 r., za§ wykwaterowanie uczestnikow szkolenia nie wczesniej niz o godz.
09.30 w ostatnim dniu szkolenia tj. w dniu 16 pazdziernika 2026 r., wykonawca zagwarantuje
odrgbne zamykane pomieszczenie do przechowywania bagazy os6b wykwaterowanych,

¢) minimum nieodplatnych miejsc parkingowych dla samochodéw osobowych
uczestnikow szkolenia (w bezposrednim sagsiedztwie obiektu konferencyjno-hotelowego).

d) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia liczby uczestnikow

maksymalnie o 10% w stosunku do ogdlnej liczby uczestnikow okreslonej w OPZ.

2) Swiadczenie ustug konferencyjnych polegajacych na zapewnieniu:

a) w pierwszym dniu szkolenia tj. w dniu 14 pazdziernika 2026 r. klimatyzowanej sali
konferencyjnych dla ok. 69 uczestnikow w godzinach 11:00 — 14:00. Sale wyktadowe do zaj¢é
praktycznych dla okoto 20 0séb kazda beda udostgpnione w pierwszym, drugim i trzecim dniu
szkolenia tj. w dniu 14 pazdziernika 2026 r. w godzinach 15:00 — 18:00; w dniu 15 pazdziernika
2026 r. w godzinach 9:00 — 18:00, w dniu 16 pazdziernika 2026 r. w godzinach 9:00 — 14:00.
Godziny wskazane wyzej sg godzinami orientacyjnymi.

b) w kazdej z sal dziatajacej klimatyzacji (utrzymujacej temperatur¢ w przedziale 21-
25°C) lub otwieranych okien, sale nie moga posiada¢ kolumn 1 innych barier
architektonicznych utrudniajacych widoczno$¢ uczestnikom szkolenia, musza by¢ wyposazone
w lacze internetowe, stolik i krzesto dla wykladowcy oraz musza by¢ zamykane na klucz
pozostajacy do dyspozycji Zamawiajacego w dniach i godzinach korzystania,

¢) w sali konferencyjnej sprzgtu konferencyjnego do technicznej obstugi szkolenia
kuratorow: rzutnika multimedialnego, kompatybilnego laptopa wyposazonego w podstawowe
oprogramowanie biurowe wraz z programem do odtwarzania prezentacji multimedialnych oraz
plikow audio i1 wideo, tablice typu flipchart, ekran oraz nagtos$nienie zapewniajace dobrg
styszalnos¢ w kazdym punkcie sali konferencyjnej oraz dwa dzialajace mikrofony
bezprzewodowe,

d) Wykonawca zadba o ich prawidtowe ustawienie stolow i krzesel przed rozpoczgciem
spotkania, obraz z rzutnikow musi by¢ bezposrednio widoczny dla wszystkich uczestnikow.
Sale dla 3 grup 20 osobowych kazda powinny mie¢ mozliwo$¢ przeprowadzenia szkolenia
praktycznego w zakresie bezpieczenstwa osobistego kuratoréw / np. technik samoobrony/

€) wyposazenia sal zapewniajacego osobom przebywajacym na nich bezpieczenstwo

w zakresie, w jakim wymagajg tego przepisy BHP 1 p.poz.,
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f) mozliwosci przeprowadzenia szkolenia bez zakldcen ze strony innych o0sob,
niebiorgcych udziatu w szkoleniu,

g) miejsca przeznaczonego dla serwisu kawowego,

h) wody mineralnej wraz ze szklankami dla wyktadowcow (co najmniej 6 butelek 500
ml/dzien), dodatkowego czystego szkta i1 zastawe¢ ceramiczng donoszonych na zadanie
organizatora w trakcie trwania przerw kawowych,

1) obstugi technicznej sal konferencyjnych w zakresie wymaganym do sprawnego
1 bezawaryjnego dzialania znajdujacego si¢ w niej sprzetu, personelu zapewniajgcego obstuge
techniczng sal, dostepnego dla uczestnikdéw szkolenia co najmniej 30 minut przed rozpoczeciem
spotkania i w trakcie szkolenia, az do jego zakoficzenia w danym dniu,

j) dostepu do toalet zaopatrzonych przez caly czas trwania szkolenia w $rodki
higieniczne (papier toaletowy, reczniki, mydto), zlokalizowanych w bezposrednim sgsiedztwie
sal (w szczegoblnosci na tym samym pietrze) 1 fatwo dostepnych, podzielonych na damskie
1 meskie,

k) koordynatora, ktéry bedzie dostepny dla Zamawiajacego w dniach trwania szkolenia
1 bedzie na biezaco przyjmowal i1 rozwigzywal ewentualne problemy zglaszane przez
Zamawiajacego. Wykonawca zapewni pomoc techniczng w szczegolnosci w zakresie
zwigzanym z obecnym w sali konferencyjnej sprzgcie technicznym. Zamawiajacy wymaga
usunig¢cia wszelkich uszkodzen przedmiotéw, awarii oraz usterek dla wszystkich elementow
technicznych, maksymalnie w ciggu 30 minut od zgloszenia, za§ w przypadku niemoznosci ich
usunigcia, zapewni przedmioty zastepcze. Wykonawca wyznaczy koordynatora, bezposrednio
odpowiedzialnego za obsluge, kontakty i koordynacj¢ organizacji szkolenia zarzadzajacego
zespotem o0sOb zaangazowanych w realizacj¢ przedsigwzigcia, ktory bedzie dysponowat
telefonem komorkowym z numerem dostgpnym dla Zamawiajacego,

1) sprzatnigcia sal i pomieszczen pomocniczych w obiekcie po zakonczeniu wydarzenia,
Wykonawca bedzie odpowiedzialny za state nadzorowanie porzadku w trakcie trwania
szkolenia 1 nie moze rozpocza¢ porzadkowania sal w zakresie przestawiania mebli, usuwania

sprzetow itp. wezesniej niz 30 minut od momentu zakonczenia szkolenia.

3) Swiadczenie ustlug restauracyjnych polegajacych na zapewnieniu:
a) wyzywienia 1 obshugi gastronomicznej dla uczestnikow szkolenia, ktéore powinno
odbywac si¢ zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia

(Dz.U.2023.1448 t.j.),
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b) organizacji positkéw dla maksymalnie 69 osob w sali restauracyjnej, zgodnie z
propozycja menu uzgodniong z Zamawiajagcym, wszelkie ewentualne zmiany w menu
zaproponowanym przez Wykonawce wymagaja akceptacji Zamawiajacego oraz musza zostaé

przekazane na co najmniej 7 dni przed organizacja szkolenia.

4) w sklad zywienia wchodzi:

e catering w trakcie catego szkolenia — kawa, herbata, woda, soki, ciastka, owoce,
dostgpne przez caty czas szkolenia, z wyznaczonym i wlasciwie oznaczonym miejscem
przed salg konferencyjng (salami wyktadowymi),

e $niadanie — w formie bufetu szwedzkiego ok godz. 8.00 w dniach 15-16 pazdziernika
2026 r.

e obiad — w formie bufetu szwedzkiego ok godz. 14.00 w dniach 14-16 pazdziernika
2026r.

e kolacja — w formie bufetu szwedzkiego, ok godz. 19.00 w dnu 15 pazdziernika 2026 r.

e uroczysty bankiet — z konsumpcjg przy stotach, ok. godz. 19:00 w dniu 14 pazdziernika
2026 r.

5) Wymagania dotyczace menu:

a) catering w trakcie szkolenia w dniu 14-16 pazdziernika 2026 r. — serwowany w tzw. barze
kawowym (miejscach wydzielonych w bezposrednim sgsiedztwie sal konferencyjnych/sal
szkoleniowych, dostepny przez caty czas trwania szkolenia, w sposéb niezaktdcajacy w zaden
sposob przebiegu szkolenia):

- woda mineralna gazowana i1 niegazowana butelkowana o pojemnosci do 0,5 I — bez limitu,

- kawa z ekspresu ci$nieniowego — bez limitu,

- herbata do wyboru spos$réd co najmniej 4 rodzajow herbat w torebkach (czarna, zielona, earl
grey, owocowa) — bez limitu,

- soki owocowe 100 % - co najmniej dwa rodzaje i co najmniej 0,51/0s,

- mleko do kawy podawane dzbankach szklanych lub ceramicznych — bez limitu,

- cytryna do herbaty — bez limitu,

- cukier, stodzik — bez limitu,

- ciasta lub ciastka — co najmniej trzy rodzaje (np. drozdzowe, francuskie, kruche), co najmnie;j
150 g/os,

- owoce sezonowe — pokrojone na paterach np. mandarynki/winogrona/kiwi/jabtka (co najmniej

150 g/os, co najmniej 3 rodzaje owocow).
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W przypadku wyczerpania si¢ danego produktu, Wykonawca zobowigzany jest go uzupehic

o co najmniej 20 porcji w ciggu nie dluzszym niz 15 minut.

Wykonawca zapewni niezbedne elementy ustugi serwisu kawowego:

- bufety 1 bary cateringowe,

- stoliki koktajlowe w liczbie dopasowanej do ilo$ci uczestnikow,

- bielizng¢ stotowq oraz serwetki jednorazowe,

- zastawe ceramiczng, sztuéce, szkto,

- odpowiednie ekspresy do kawy, termosy oraz inne konieczne urzadzenia,
- schtadzanie sokow 1 wody,

- profesjonalna obstuga kelnerska (co najmniej 1 kelner)

Sniadanie dla kazdego uczestnika w dniach 15-16 pazdziernika 2026 r— menu musi
uwzgledniaé:

- dania $niadaniowe gorace m.in. jajecznic¢ naturalng badz z dodatkami, bekon, kietbaski,

- produkty nabiatowe — jogurty, desery mleczne, musli,

- wybor przystawek zimnych — wedliny, sery, dzemy, masto, miéd, musztarda, majonez,
ketchup,

- ciasta (w ilosci co najmniej 2 kawalki na osobe do wyboru sposréd 2 rodzajow),

- pieczywo (w ilo$ci 2 szt. na osobe do wyboru sposrdd 3 rodzajow),

- napoje zimne i gorace (serwowane bez ograniczen),

- woda mineralna gazowana 1 niegazowana butelkowana o pojemnosci do 0,5 1,

- kawa z ekspresu cisnieniowego,

- herbata do wyboru sposréd co najmniej 4 rodzajow herbat w torebkach (czarna, zielona,
earlgrey, owocowa),

- mleko do kawy podawane dzbankach szklanych lub ceramicznych,

- cytryna do herbaty,

- cukier, stodzik,

- serwetki.

Obiad dla kazdego uczestnika w dniu 14-16 pazdziernika 2026 r.— menu musi uwzgledniaé:
- co najmniej 2 rodzaje zup do wyboru,

- 2 rodzaje dania gtownego (jednego migsnego lub rybnego),

- dodatki (co najmniej 2 do wyboru — np. ryz, ziemniaki, kluski),

- dodatki warzywne (co najmniej 2 do wyboru — np. z grilla, z wody, blanszowane),
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- deser (wyroby cukiernicze lub owoce sezonowe),

- woda mineralna gazowana i niegazowana butelkowana o pojemnosci do 0,5 1,

- kawa z ekspresu ci$nieniowego,

- herbata do wyboru sposréd co najmniej 4 rodzajéow herbat w torebkach (czarna, zielona,
earlgrey, owocowa),

- soki owocowe 100 %,

- mleko do kawy podawane dzbankach szklanych lub ceramicznych,

- cytryna do herbaty,

- cukier, stodzik,

- serwetki.

Obiad bedzie serwowany w wyodrgbnionej sali restauracyjnej przy stolach przykrytych
obrusami. W przypadku wyczerpania si¢ danego produktu, Wykonawca zobowigzany jest

niezwlocznie go uzupehic.

Kolacja w dniu 15 pazdziernika 2026 r. dla kazdego uczestnika — menu musi uwzglgdniac:

- przystawki (co najmniej 2 rodzaje),

- dania gorace (co najmniej 2 rodzaje),

- wybor przystawek zimnych — wedliny, sery, dzemy, masto, midéd, musztarda, majonez,
ketchup,

- pieczywo (w ilo$ci 2 szt. na osobe do wyboru sposrdd 3 rodzajow),

- kawa z ekspresu ci$nieniowego,

- herbata do wyboru sposréd co najmniej 4 rodzajéow herbat w torebkach (czarna, zielona,
earlgrey, owocowa),

- mleko do kawy podawane dzbankach szklanych lub ceramicznych,

- cytryna do herbaty,

- cukier, stodzik,

- serwetki.

W przypadku wyczerpania si¢ danego produktu, Wykonawca zobowigzany jest go uzupehic,

o co najmniej 10 porcji w ciggu nie dluzszym niz 10 minut.

. Uroczysty bankiet w dniu 14 pazdziernika 2026 r. dla kazdego uczestnika — menu musi
zawierac:

- przystawka: na ciepto lub na zimno co najmniej 3 rodzaje do wyboru,
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- danie ciepte: zupa, co najmniej 2 rodzaje mi¢sa i jeden rodzaj ryby,

- dodatki (co najmniej 3 do wyboru — np. ryz, ziemniaki, kluski),

- dodatki warzywne (co najmniej 3 do wyboru — np. z grilla, z wody, blanszowane),

- zimna plyta: satatki, wedlina réznorodna (min. 4 rodzaje), sery roznorodne (min. 4 rodzaje),
swieze warzywa (w tym: pomidory, ogoérek zielony, salata), sosy, przyprawy, pieczywo
roznorodne, masto,

- deser: wyroby cukiernicze 4 rodzaje, owoce sezonowe,

- kawa z ekspresu ci$nieniowego,

- herbata do wyboru sposréd co najmniej 4 rodzajéow herbat w torebkach (czarna, zielona,
earlgrey, owocowa),

- soki owocowe 100 %,

- mleko do kawy podawane dzbankach szklanych lub ceramicznych,

- cytryna do herbaty,

- cukier, stodzik,

- serwetki.

Kolacja bedzie serwowana w wyodrebnionej sali restauracyjnej z konsumpcja zasiadang przy
stotach co najmniej 6 osobowych. Gorace napoje, ciasta, desery oraz owoce podawane beda
w formie bufetu szwedzkiego, przekaski oraz napoje rozstawione na wszystkich stotach — stoty
nakryte obrusami, zastawg stotowa z udekorowaniem. Wykonawca zapewni obstuge kelnerska

(co najmniej 1 kelner na 25 osob).

Weryfikacja okre$lenia wymogu dotyczacego uwzglednienia szczegélnych potrzeb
zywieniowych podczas realizacji ustugi gastronomicznej tj. zapewnienia w ramach obiadu
1 kolacji zostanie dokonana przez wskazanego przez Zamawiajacego pracownika. Z dokonane;j
weryfikacji zostanie sporzadzony protokot odbioru realizacji ustugi zgodnie z wymaganiami
Zamawiajacego, podpisany przez uprawnionego przedstawiciela Zamawiajacego oraz
Wykonawcy. W przypadku nieuwzglednienia w ramach realizacji ustugi gastronomicznej
szczegOlnych potrzeb zywieniowych zdefiniowanych przez Zamawiajacego, Zamawiajacy

naliczy Wykonawcy kar¢ umowng zgodnie z umowa.

6) Pozostale wymagania dotyczace uslugi gastronomicznej:
. Godziny positkdw zostang ustalone przez Strony na minimum 7 dni przed terminem

rozpoczecia szkolenia.
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. Restauracja musi posiada¢ odpowiednie zaplecze (kuchni¢), umozliwiajace realizacje
przedmiotu zamoéwienia w zakresie wyzywienia jednoczes$nie dla 69 osoéb (nie jest mozliwa
realizacja wyzywienia w systemie ,,na tury/zmiany”).

. Wykonawca zapewni serwis gastronomiczny (przygotowanie, obstuga kelnerska oraz
sprzatanie).

Wykonawca przedstawi 3 propozycje menu (3 wersje) dla wszystkich positkow objetych
zamoOwieniem (w tym zwigzanych z ustuga hotelowa) w terminie ustalonym przez Strony, ale
nie pézniej niz na 7 dni przez terminem szkolenia. Zamawiajacy zastrzega wniesienie uwag w
ciggu 3 dni do menu po jego otrzymaniu do akceptacji i wyboru menu.

. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania zasad higieny i obowiazujacych przepiséw
sanitarnych przy przygotowywaniu positkow.

. Zamawiajacy nie dopuszcza serwowania alkoholu w ramach realizacji niniejszej ustugi.

§2

1. Wykonawca zobowiazuje si¢:

1) do wykonania przedmiotu umowy z zachowaniem pelnej starannosci zawodowe;j, rzetelnie
1 terminowo, zgodnie z zakresem przedmiotu Umowy okreslonym w § 1 ust. 3 Umowy;

2) do przedstawienia Zamawiajagcemu na minimum 7 dni przed planowanym terminem
rozpoczecia szkolenia trzech propozycji menu dla wszystkich positkow ($niadanie, obiad i
kolacja);

3) do terminowego przygotowania i podania positkow, zgodnie z planem szkolenia; do
$wiadczenia uslug zywienia zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz.U.2023.1448 t.j.);

4) do zapewnienia obstugi technicznej przed i w trakcie $wiadczenia ushug objetych
przedmiotem Umowy.

2. Wykonawca o$wiadcza, ze:

1) posiada wymagane prawem zezwolenia oraz uprawnienia do wykonania przedmiotu
Umowy;

2) zatrudnia przy wykonaniu Umowy osoby z odpowiednimi kwalifikacjami zawodowymi;

3) dysponuje obslugg pomocniczg i personelem technicznym, umozliwiajacym realizacje
przedmiotu Umowy;

4) posiada srodki finansowe niezbgdne dla wykonania Umowy;

5) dysponuje niezbednym zapleczem technicznym dla zrealizowania niniejszej Umowy;
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6) nie zachodza w stosunku do niego przestanki wykluczenia z postgpowania na podstawie art.
7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie
przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz shuzacych ochronie bezpieczefnstwa
narodowego (Dz. U z 2025 r. poz. 514).

3. Wykonawca jest zobligowany do interwencji w przypadku uszkodzen przedmiotoéw lub
awarii.

4. Wykonawca zapewni pomoc techniczng w obiekcie i zobowigzany jest do usunigcia
wszelkich uszkodzen przedmiotéw, awarii oraz usterek, maksymalnie w ciggu 30 minut od
momentu zgloszenia, za§ w przypadku niemozno$ci ich usunigcia zapewni urzadzenia
zastepcze.

5. Zamawiajacy zastrzega, iz nie odpowiada za szkody wyrzadzone przez uczestnikéw
szkolenia, w takim przypadku Wykonawca moze zada¢ odszkodowania od sprawcy straty
W mieniu.

6. Wykonawca/podwykonawca zobowigzuje si¢, ze osoby $wiadczace, ktorych charakter
spetnia cechy stosunku pracy, tj.:

- w zakresie uslugi gastronomicznej: przygotowywanie positkow (kucharze, pomoc kuchenna)
oraz bezposrednia obstuga kelnerska (kelnerzy);

- w zakresie ustugi hotelarskiej i konferencyjnej: bezposrednia obstuga recepcyjna gosci,
przygotowanie i sprzatanie sal konferencyjnych oraz pokoi hotelowych (pokojowki/personel
sprzatajacy);

beda w okresie realizacji umowy zatrudnione na podstawie umowy o prace¢ w rozumieniu
przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks pracy (Dz. U. z 2025 r. poz. 277, z pdzn.
zm.).

7. W celu weryfikacji realizacji ust. 6 Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania od
Wykonawcy:

1)  o$wiadczenia zatrudnionego pracownika,

2)  os$wiadczenia wykonawcy (lub podwykonawcy) o zatrudnieniu pracownika na podstawie
umowy o prace,

3) poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginalem kopii umowy o prace zatrudnionego
pracownika,

4)  innych dokumentow

— zawierajacych informacje, w tym dane osobowe, niezbedne do weryfikacji zatrudnienia na
podstawie umowy o pracg, w szczegolnosci imi¢ 1 nazwisko zatrudnionego pracownika, date

zawarcia umowy o prace, rodzaj umowy o prace i zakres obowigzkow pracownika.
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8. Niezlozenie przez Wykonawce w wyznaczonym przez Zamawiajacego terminie, nie
krotszym niz 3 dni robocze, zadanych przez Zamawiajacego dowodow w celu potwierdzenia
spelnienia przez Wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy
o prace traktowane bedzie jako niespetnienie przez Wykonawce lub podwykonawce wymogu
zatrudnienia na podstawie umowy o prac¢ osob wykonujacych wskazane w ust. 6 czynnosci.

9. W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez
Wykonawce lub podwykonawce, Zamawiajacy moze zwroci€ si¢ o przeprowadzenie kontroli

przez Panstwowg Inspekcje Pracy.

§3

1. Zamawiajacy zobowiazuje si¢:

1) do podania ostatecznej ilosci uczestnikéw szkolenia kuratoréw, w tym ilosci noclegow
z wyzywieniem, na co najmniej 7 dni przed terminem rozpoczecia szkolenia kuratorow;

2) do przedstawienia Wykonawcy harmonogramu na kazdy dzien wraz z podaniem poér
positkow i przerw kawowych (przyjmujac tolerancj¢ maksymalnie 30 minut), na co najmniej
7 dni przed terminem rozpoczg¢cia szkolenia;

3) do zatwierdzenia menu przedstawionego przez Wykonawce, nie pdzniej niz na 7 dni przed
terminem rozpoczecia szkolenia.

2. Zamawiajacy przed uptywem terminu, o ktorym mowa w ust. 1 pkt 1) niniejszego paragrafu
ma prawo do zmniejszenia liczby uczestnikow szkolenia, do minimalnej zadeklarowanej ilo$ci

0s0Ob, o ktorej mowa w § 1 ust. 3 pkt 1 lit d) Umowy.
§4

1. Osobami uprawnionymi do biezacej wspolpracy i1 wyjasniania wszystkich spraw zwigzanych
z wykonaniem Umowy sa:
1) ze strony Zamawiajacego — ....ovvvurrennrennneennnnn. stel o

2) ze strony Wykonawey — ........oooiviiiiiiinn.n. Stel o

1. Termin realizacji przedmiotu Umowy: 14 pazdziernika 2026 r. - 16 pazdziernika 2026 r. - tj.
3 dni/2 noclegi.
2. Ramowy plan szkolenia kuratoréw:

e pierwszy dzien — 14 pazdziernika 2026 r. — szkolenie w godz. 10:00 — 18:00;

e drugi dzien — 15 pazdziernika 2026 r. — szkolenie w godz. 9:00 — 18:00,

e trzeci dzien — 16 pazdziernika 2026 r. — szkolenie w godz. 9:00 — 14:00.
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3. Wykonawca zapewnia mozliwos$¢ zakwaterowania uczestnikoOw szkolenia od godz. 10:00 w
pierwszym dniu — 14 pazdziernika 2026 r. do godziny 09:30 w trzecim dniu — 16 pazdziernika

2026 .
§6

1. Cena jednostkowa, za wszystkie §wiadczenia okre§lone w § 1 Umowy, w terminie, o ktérym
mowa w § 5 ust. | Umowy - za jedng osobe ustalona zostaje na ryczaltowg kwotg: ..... zt brutto
(stownie: ... z}).

2. W cenie jednostkowej zawarte sg wszystkie koszty konieczne do zrealizowania przedmiotu
Umowy zgodnie z wymaganiami okre§lonymi przez Zamawiajgcego.

3. Za wykonanie przedmiotu Umowy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie w wysokosci ... zt
brutto (stownie: ...), obliczone na podstawie zgloszonej ilo$ci osdb: 69 x cena jednostkowa
(okreslona w ust. 1 niniejszego paragrafu) ... zl, z zastrzezeniem ust. 4 niniejszego paragrafu.
4. Ostateczng wartoscig przedmiotu Umowy bedzie iloczyn ceny jednostkowej (okreslonej
w ust. 1 niniejszego paragrafu) i ilosci 0s6b zgtoszonych Wykonawcy na 7 dni roboczych przed
terminem rozpocze¢cia szkolenia, z zastrzezeniem, iz liczba uczestnikow szkolenia nie moze
by¢ wigksza niz 69 oséb.

5. Wykonawca po wykonaniu przedmiotu Umowy wystawi fakture¢ VAT w terminie do 7 dni
od dnia zakonczenia szkolenia.

6. Wynagrodzenie bedzie ptatne w terminie 30 dni od dnia otrzymania przez sad prawidlowo
wystawione] przez Wykonawce faktury VAT, przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy
wskazany na fakturze. Za date doreczenia faktury uznaje si¢ dat¢ wprowadzenia faktury do
KSeF w sposdb umozliwiajacy jej odebranie przez Zamawiajacego. Wystawienie faktury
ustrukturyzowanej w systemie KSeF jest warunkiem ptatnosci.

7. Za dzien zaptaty uwaza si¢ dzien obcigzenia rachunku bankowego sadu.

8. Zamawiajacy o$wiadcza, iz nie bedzie ponosit zadnych dodatkowych kosztéw
wygenerowanych przez uczestnikow szkolenia (np. kosztow polaczen telefonicznych,
korzystania z ptatnego barku itp.) — optaty za ustugi dodatkowe, beda uiszczane bezposrednio
przez uczestnikow szkolenia, korzystajacych z w/w ushug.

9. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia w przypadku zmiany

wysokosci podatku VAT.
§7

1. Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy z przyczyn, za ktére odpowiedzialno$¢ ponosi

Wykonawca oraz w przypadku, jezeli:
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1) Wykonawca dokona cesji wierzytelnosci wynikajacych z niniejszej Umowy na rzecz oséb
trzecich;

2) zostanie wydany nakaz zajecia majatku Wykonawcy lub zostanie zlozony wniosek
o ogloszeniu upadlosci Wykonawcy, otwarto likwidacje w stosunku do przedsigbiorstwa
Wykonawcy lub Wykonawca jest niewyptacalny lub zagrozony niewyptacalnoscia
w rozumieniu ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. Prawo upadto$ciowe lub ustawy z dnia 15 maja
2015 r. Prawo restrukturyzacyjne;

3) Wykonawca wykonuje Umowe¢ w sposob sprzeczny z jej postanowieniami,

4) Wykonawca dopuszcza si¢ razacego zaniedbania obowigzkow umownych.

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ odstgpienia od Umowy lub zmiany Umowy (bez
zmiany wynagrodzenia) w zwigzku z konieczno$cig zmiany terminu realizacji przedmiotu
Umowy w przypadku dziatania sity wyzszej, majacej bezposredni wptyw na termin wykonania
Umowy. Pod pojeciem ,,sity wyzszej” Zamawiajacy rozumie okoliczno$ci nadzwyczajne,
nieprzewidywalne, badz tez niemozliwe do unikni¢cia, mimo mozliwos$ci ich przewidzenia
1 zapobiezenia, w szczegdlnosci: kleski zywiolowe, katastrofy, wojny, strajki, zamieszki,
ograniczenia, nakazy lub zakazy wywotane stanem epidemii lub stanem zagrozenia
epidemicznego lub pandemig, ktore uniemozliwiajg realizacj¢ Umowy. Nowy termin zostanie
ustalony przez Zamawiajgcego w uzgodnieniu z Wykonawca.

3. Odstapienie, o ktorym mowa w ust. 1, Zamawiajacy zrealizuje w terminie 7 dni od dnia

powzigcia wiadomosci o okoliczno$ci stanowigcej przyczyng odstapienia.

§8

1. Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kary umowne:

1) za odstgpienie od Umowy przez Zamawiajacego z przyczyn, za ktore odpowiedzialnosé
ponosi Wykonawca, jak tez za odstgpienie od umowy przez Wykonawce z przyczyn
niezaleznych od Zamawiajacego — w wysokosci 5% wynagrodzenia brutto okreslonego w § 6
ust. 3 Umowy;

2) za niezrealizowanie jakiejkolwiek czgsci przedmiotu Umowy badz zrealizowanie jej
w sposOb niezgodny z postanowieniami Umowy z winy Wykonawcy — w wysokosci 5%
wynagrodzenia brutto, okreslonego w § 6 ust. 3 umowy za kazdy taki przypadek;

3) za niedopelnienie wymogu zatrudniania pracownikow $wiadczacych ustugi na podstawie
umowy o pracg¢ w rozumieniu przepisow Kodeksu Pracy, w wysoko$ci iloczynu kwoty
minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie przepisow o minimalnym

wynagrodzeniu za prace (obowigzujacych w chwili stwierdzenia przez Zamawiajacego



Cz. 1

niedopehienia przez Wykonawce wymogu zatrudniania pracownikow §wiadczgcych ustugi na
podstawie umowy o prace w rozumieniu przepiséw Kodeksu Pracy) oraz liczby miesigcy w
okresie realizacji umowy, w ktorych nie dopetniono przedmiotowego wymogu — za kazda
osobe niezatrudniong przez Wykonawce na podstawie umowy o prace.

2. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy za opdznienia w zaptacie faktur — odsetki ustawowe od
naleznej kwoty za kazdy dzien opdznienia.

3. Zamawiajacy ma prawo kumulatywnego naliczenia kar, o ktérych mowa w ust. 1,
z zastrzezeniem, ze suma kar umownych, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 1) - 2) nie przekroczy
30% wynagrodzenia brutto okreslonego w § 6 ust. 3 Umowy.

4. Zamawiajacy ma prawo dochodzenia odszkodowania uzupelniajacego na zasadach
okreslonych w Kodeksie Cywilnym, jezeli szkoda przewyzszy wysokos$¢ kar umownych.

5. Wykonawca wyraza zgode na potragcenie kar umownych z przystugujacego mu

wynagrodzenia za przedmiot Umowy.

§9

1. Strony zobowiazuja si¢ do zachowania w tajemnicy wszelkich informacji lub danych, jakie
uzyskaty w zwigzku z zawarciem, wykonywaniem (wykonaniem) lub rozwigzaniem niniejsze;j
Umowy.

2. Zakaz, o ktérym mowa w ust. 1 nie dotyczy informacji objetych dostgpem do informacji
publicznej na zasadach okreslonych w przepisach o dostepie do informacji publicznej, a takze
informacji udzielanych organom kontroli finansowej, organom wymiaru sprawiedliwosci
1innym uprawnionym organom w zakresie prowadzonych przez nie postgpowan oraz
informacji, do ktorych przekazania uprawniaja obowigzujace przepisy prawa oraz informacji
w zakresie wykonania, nienalezytego wykonania umowy przez Wykonawce, faktu naliczenia
mu kar umownych oraz odstgpienia od umowy (ww. okoliczno$ci nie stanowig tajemnicy
Wykonawcy).

3. W przypadku jakichkolwiek watpliwosci, co do charakteru danej informacji, przed jej
ujawnieniem lub uczynieniem dostgpna, Wykonawca zwrdci si¢ do Zamawiajacego
o wskazanie, czy informacj¢ t¢ ma traktowac jako objetg tajemnica.

4. W trakcie realizacji Umowy lub po jej wykonaniu, Wykonawca kazdorazowo zobowigzuje
si¢ do wskazania Zamawiajgcemu zakresu danych lub informacji objetych tajemnica
przedsigbiorstwa.

5. Kazda ze stron obowigzana jest dolozy¢ nalezytej staranno$ci w celu przestrzegania

postanowien niniejszego paragrafu przez swoich pracownikéw oraz osoby dziatajace na jej
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zlecenie lub w jej interesie, bez wzgledu na podstawe prawng zwigzku tych osob ze strona.

6. W przypadku nieuprawnionego ujawnienia informacji objetych tajemnica Zamawiajacego,
Wykonawca poniesie wszelkie konsekwencje prawne, w tym karne 1 finansowe,
w szczegodlnosci zobowigzany jest do naprawienia wynikajacej stad szkody.

§10

1. Wszelkie spory wynikte z tytutu realizacji niniejszej Umowy beda rozpatrywane przez sad
powszechny witasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

2. Zamawiajacy nie wyraza zgody na dokonywanie przez Wykonawce cesji wierzytelnosci
wynikajacych z niniejsze] Umowy na rzecz osob trzecich, w tym w zakresie prawa do
wynagrodzenia za przedmiot Umowy.

3. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze niniejsza umowa podlega wpisowi do jawnego
Centralnego Rejestru Umow Jednostek Sektora Finanséw Publicznych (Centralny Rejestr
Umow JSFP), zgodnie z przepisami ustawy o finansach publicznych. W rejestrze udostepnione
zostang w szczego6lnosci informacje dotyczace oznaczenia stron umowy, wskazania jej

przedmiotu, warto$ci oraz okresu, na jaki zostata zawarta.

§11
1. Wykonawca bedzie realizowatl przedmiot umowy:

samodzielnie / z udziatem nastgpujacych podwykonawcow:

Nazwa Dane kontaktowe Przedstawiciel Zakres ustug
podwykonawcy powierzony
podwykonawcy

2. Wykonawca zobowiazuje si¢ informowa¢ Zamawiajagcego o wszelkich zmianach
dotyczacych informacji zawartych w ust. 1, zaistnialych w trakcie realizacji umowy, w tym
o powierzeniu ustug podwykonawcom, ich zmianie lub rezygnacji z podwykonawcy.

3. Powierzenie wykonania ustug, objetych przedmiotem umowy podwykonawcom nie zwalnia
Wykonawcy z odpowiedzialno$ci za nalezyte wykonanie umowy. Wykonawca jest
odpowiedzialny za dziatania, uchybienia i zaniedbania podwykonawcow, ich przedstawicieli,
pracownikow lub innych osob, ktorymi si¢ postuguje w takim zakresie, jak gdyby byty one
dziataniami, uchybieniami lub zaniedbaniami samego Wykonawcy, jego przedstawicieli,

pracownikow lub innych oséb, ktérymi sie postuguje.
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4. W przypadku skierowania do realizacji przedmiotu umowy podwykonawcy, o ktorym mowa
w Artykule 5k Rozporzadzenia Rady (UE) NR 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r. dotyczacego
srodkow ograniczajacych w zwigzku z dzialaniami Rosji destabilizujgcymi sytuacje na
Ukrainie Wykonawca zobowigzuje si¢ do natychmiastowej zmiany podwykonawcy (nie
pozniej niz w terminie 3 dni) lub samodzielnej realizacji przedmiotu umowy pod rygorem
natychmiastowego odstapienia od umowy przez Zamawiajacego z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy.
§ 12

W sprawach nieuregulowanych niniejsza Umowa maja zastosowanie odpowiednio: Kodeks
Cywilny, Prawo zamdwien publicznych oraz inne stosowne przepisy prawa polskiego.

§13

1. Umowe sporzadzono w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze
stron.

2. Umowe podpisano bez jakichkolwiek uwag, zastrzezen i poprawek.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



